4 NAGNOLIA



MENU BISTROT

disponible midi hors dimanche & jours fériés

entrée / plat / dessert 26€
entrée / plat OU plat / dessert 23€

disponible midi & soir
entrée / plat / dessert 39

ENTREES
Terrine du chef au foie gras maison
Ceviche de dorade aux agrumes
Velouté de patates douces, oeuf poché, noisettes torréfiées

PLATS
Poisson du moment, sauce ponzu, risotto de petit épeautre
Magret de canard, miel & balsamique, gratin maison
Risotto de petit épeautre mélange forestier, noisettes torréfiées

DESSERT
lle flottante & la poire pochée
Trompe l'oeil & la mangue
Le Choco Citron

MENU ENFANT

disponible midi & soir - jusqu'a 12 ans 16€
PLATS - 12€

Tenders de poulet maison, frites fraiches
Coquilettes crémeuses, jombon blanc

DESSERT - 6€
Moelleux au chocolat
Coupe glacée 2 boules



Assiette apéritive
charcuteries, fromages, tartinables

Terrine du chef
foie gras maison

Foie gras maison
chutney de saison

Ceviche de dorade
aux agrumes

Velouté de patates douces
oeuf poché, noisettes torréfiées

Magret de canard IGP
miel & balsamique, gratin maison

Poisson du moment
sauce ponzu, risotto de petit épeautre

Filet de boeuf francais
200g2r, sauce whisky, [rites fraiches

Risotto de petit épeautre
mélange [orestier, noisetles torréfiées

Burger Magnolia
pain bretzel, steak 150gr, sauce [romagere normande

Camembert frit
sur son lit de salade

Assiette de fromages
sur son lit de salade

lle flottante
a la poire pochée

Le trompe l'ceil a la mangue
réalisé par Chyraze Pdtisserie

Le choco citron
ganache, gianduja & citron



MENU BISTROT

disponible midi hors dimanche & jours fériés

entrée / plat / dessert 26€
entrée / plat OU plat / dessert 22€

Renouvelé tous les 15 jours

DU 30 SEPTEMBRE AU 10 OCTOBRE

Menu renouvelé tous les 15 jours

ENTREES BISTROT

Tartare de betterave
oeuf mimosa

Gaspacho de tomates
gressin

Camembert frit
sur son lit de salade

PLATS BISTROT

Effiloché de boeuf vbf cuit au vin rouge
frites & salade

Pavé de saumon au curry
crémeux patates douces & légumes

Burger Magnolia
pain bretzel, steak 150gr, sauce fromagere normande

DESSERTS BISTROT

Tarte aux pommes
caramel beurre salé & glace vanille

Brownies
coulis de chocolat & glace chocolat

Riz au lait
coulis exotique
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