vo¥ Yoo

VENDREDI 13 FEVRIER SOIR
SAMEDI 14 FEVRIER SOIR

=

AMUSES BOUCHES

Coupe de champagne rosé

ENTREE

Raviole de gambas bouillon de crustacés a la citronnelle
ou
Entremets de foie gras, pain d’épices et gelée de pomme

PLAT

Noix de St Jacques, sauce agrumes et gingembre, crémeux de panais,
millefeuilles de pommes de terre
ou
Noix de Veau normande, jus corsé a la truffe, crémeux de panais,
millefeuilles de pommes de terre

FROMAGES

Samoussa de neufchatel a la pomme

DESSERT

Pavlova hibiscus litchi
ou
Finger chocolat exotique



VENDREDI 13 FEVRIER SOIR
SAMEDI 14 FEVRIER SOIR

75€ /PERS. = 59€ /PERS.
BOISSONS MENU SANS
INCLUSES AMUSES BOUCHES BOISSON

Coupe de champagne rosé

ENTREE

Raviole de gambas bouillon de crustacés a la citronnelle
ou
Entremets de foie gras, pain d’épices et gelée de pomme

PLAT

Noix de St Jacques, sauce agrumes et gingembre, crémeux de panais,
millefeuilles de pommes de terre
ou
Noix de Veau normande, jus corsé a la truffe, crémeux de panais,
millefeuilles de pommes de terre

FROMAGES

Samoussa de neufchatel a la pomme

DESSERT

Pavlova hibiscus litchi

ou
Finger chocolat exotique

MAGNOLIA - LIEU DE CONVIVIALITE : RESTAURANT, RECEPTION, SEMINAIRE - 12 RUE LOUIS LE GAFFRIC, 76490 VILLEQUIER
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AMUSES BOUCHES

Coupe de champagne rosé

ENTREE

Raviole de gambas bouillon de crustacés a la citronnelle
ou

Entremets de foie gras, pain d’épices et gelée de pomme

PLAT

Noix de St Jacques, sauce agrumes et gingembre, crémeux de panais,
millefeuilles de pommes de terre
ou
Noix de Veau normande, jus corsé a la truffe, crémeux de panais,

millefeuilles de pommes de terre

FROMAGES

Samoussa de neufchdtel a la pomme

DESSERT

Pavlova hibiscus litchi
ou

Finger chocolat exotique



