AGNOLIA

LIEU DE CONVIVIALITE ——

RESTAURANT - RECEPTION - SEMINAIRE

HORAIRES

Mercredi - Jeudi: 12h - 14h
Vendredi - Samedi:12h - 14h /19h - 22h
Dimanche :12h - 15h




MENU EXPRESS

PLAT & DESSERT

Le midi uniquement du mercredi au vendredi - hors férié

Hachis parmentier a I'effiloché de beeuf

Pavé de saumon snacké, sauce teriyaki , riz basmati

Creme brulée

Crumble pommes poires

MENU BISTROT

— ENTREE, PLAT, DESSERT
Le midi uniguement du mercredi au samedi - hors fériée

Tartare de betterave, ceuf mimosa 7
Camembert frit sur son lit de salade

Terrine du chef, jeunes pousses et toast

Hachis parmentier a I'effiloché de boeuf normand
Pavé de saumon snacké, sauce teriyaki
L assiette végétarienne et son ceuf poché
Cheeseburger a notre facon

Sauté de porc confit a la biere normande

Une garniture au choix : Frites maison, gratin de patate douce, riz basmati, légumes poélés

Creme brulée
Moelleux au chocolat

Crumble pommes poires

Tous nos prix sont indiqués TTC service compris

Magnolia - Lieu de Convivialité : Reslaurant, Réception, Séminaire - 12 rue Louis le Galfric, 76490 Villequier



MENU MAGNOLIA

ENTREE, PLAT, DESSERT

FROMAGE EN SUPPLEMENT

Gravlax de Bar a I'orange
Suggestion : Riesling ou Coupe de champagne

Velouté de Butternut & son ceuf poché

Suggestion : Saint-Véran ou Saint-Péray

Burrata et sa poire rotie, crumble de jambon
Suggestion : Macon, Lugny ou Berne

Foie gras du chef, son chutney de saison & toast brioché
Suggestion : Champagne ou Uby 4

Demi magret de canard roti, réduction forestiere
Suggestion : Sancerre Rouge ou Saint-Joseph

Orzo de champignons, crumble parmesan
Suggestion : Saumur ou Morgon

Dorade rotie, crumble de chorizo
Suggestion : Cote du Rhéne ou Saint-Péray

Pavé de Boeuf a la Wellington

Suggestion : Chateauneuf-du-Pape ou Saint Emilion

Tous nos plats sont accompagnés d'un crémeux de

pomme de terre a l'ail, et d'un gratin de patate douce

Camembert frit sur son lit de salade
ou
Duo Camembert et livarot sur son lit de salade

Suggestion : Uby rosé ou chinon

Ceeur coulant chocolat lait, feve de Tonka

Suggestion : Saint-Joseph ou Chateauneuf du pape

Entremets vanille, creme de marron
Suggestion : Saint-Véran ou Saint-Péray

Pavlova a la poire
Suggestion : Coupe de champagne

ACCORD METS & VINS

EN 2 VERRES EN 3 VERRES

16€ 24€

Tous nos prix sont indiqués TTC service compris

Magnolia - Lieu de Convivialité : Reslaurant, Réception, Séminaire - 12 rue Louis le Galfric, 76490 Villequier



LA CARTE

ENTREE
Tartare de betterave, oeuf mimosa \Yg
Camembert frit sur son lit de salade Y

Terrine du chef, jeunes pousses et toast
Gravlax de Bar a I'orange
Velouté de butternut et son oeuf poché Y
Burrata, poire rotie, crumble jambon

Foie gras du chef, son chutney de saison, et toast brioché
PLAT

L’assiette végétarienne et son oeuf poché \Ya
Cheeseburger a notre facon
Sauté de porc confite a la biere
Hachis parmentier a I'effiloché de boeuf
Pavé de saumon snacké, sauce teriyaki

Demi-magret de canard roti, réduction forestiere

Orzo de champignons, crumble parmesan

Dorade rotie, crumble de chorizo

Pavé de boeuf a la wellington
FROMAGE

Camembert frit sur son lit de salade
Duo de fromages normands

Trio de fromages normands

DESSERT

Creme brulée
Mousse au chocolat
Crumble pommes poires
Coeur coulant chocolat lait, feve de Tonka
Entremets vanille, creme de marron

Pavlova a la poire

Tous r prix sont indique C st compri

Magnolia - Lieu de Convivialité : Restaurant, Réception, Séminaire - 12 rue Louis le Gaffric, 76490 Villequier



LIEU DE CONVIVIALITE ——

RESTAURANT - RECEPTION - SEMINAIRE

MENU FIN D’ANNEE

Apéritif, Entrée, Plat & Dessert 35€

Apéritif, Entrée, Plat,

Vin & Dessert

Toutes les formules sont accompagnées d’eau plate et d'un café

Pour commencer...

Gravlax de Saumon a I'Orange & Poivre
ou
Terrine de Lapin a la Pistache

Pour suivre...

Paleron de Boeuf normand aux épices de Noél
ou
Ballotine de poulet, sauce aux morilles
ou
Risotto de saumon et St Jacques, bisque

Pour finir...

Buche Vanille Praliné
ou
Buiche Chocolat Exotique

Tous nos prix sont indiqués TTC - service compris

Magnolia - Lieu de Convivialité : Restaurant, Réception, Séminaire - 12 rue Louis le Gaffric, 76490 Villequier



MENU ENFANT

jusqu'a 10 ans

Steak haché, ou tenders ou filet de poisson
accompagné de frites ou d'un crémeux

2 boules de glace
au choix : vanille, fraise, chocolat, caramel, café, cassis, menthe

16€

Tous nos ont indiqués TTC service compris

Magnolia - Lieu de Convivialité : Restaurant, Réception, Séminaire - 12 rue Louis le Gaffric, 76490 Villequier




BON A SAVOIR

Privatisation possible du restaurant, de notre salle
de réception ou de notre espace séminaire.

Elaboration et réalisation de votre menu
personnalisé.

Réception en extérieur possible.

RESERVATION

TEL : 02 79 49 09 30
EN LIGNE : WWW.MAGCNOLIA-VILLEQUIER.FR

PRIVATISATION

MAIL : CONTACT@MAGNOLIA-VILLEQUIER.FR

BON CADEAU

AU RESTAURANT PENDANT LES HEURES D'OUVERTURE

HORAIRES

Mercredi - Jeudi: 12h - 14h
Vendredi - Samedi:12h - 14h /19h - 22h
Dimanche :12h - 15h




